Gode danske retter
og ravarer

Café Gaslight bager selv brgd til salater og sand-
wich.

Ravarer er af de bedste, og kekkenet bygger pa gode
danske opskrifter.

.Dagens lune ret” og ,Dagens suppe” henter inspi-
ration fra det danske kakken, og Café Gaslight ynder
at diske op med retter, som supplerer oplevelsen fra
museets udstillinger.

Yderligere oplysninger ved

Jane Gognge Nielsen

gaslight@industrimuseet.dk

Café
Gaslight

Gasvej 21 8700 Horsens
7562 0788, lokal 22
www.industrimuseet.dk
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Café Gaslight

Café Gaslight er et spisested etableret i tilknytning til
Danmarks Industrimuseum. Derfor er Gaslight indret-
tet, sa gaesten ikke er i tvivl om, at her er vi pa en
museumscafé.

Markant star en radioveeg med Herofon og Arena
radioer fra Hede Nielsens fabrikker i Horsens.

Fotos og billeder fra Horsens praeger ogsa cafeen, lige-
som der naturligvis er foto fra gasveerket pa vaeggen
ved siden af det gamle gaskomfur.

Café Gaslight er oprindeligt etableret med midler fra
Det regionale Arbejdsmarkedsrad for at fastholde
ledige kvinder pa arbejdsmarkedet. Siden er Gaslight
blevet et aktivt led i Industrimuseets mange beskaefti-
gelsesprojekter, der sikrer jobskifte og lyst til at prave
nyt, eksempelvis en uddannelse indenfor kakkenom-
radet, flexjob, med mere.

Café Gaslight falger Industrimuseets dbningstider og
supplerer et besgg. Dagligt fra 11 - 15.30.

Ved gruppebesgag eller planlagte besgg er det en fordel
at bestille i forvejen, sa kakkenets kapacitet kan felge
med. Hent menuplan for grupper pa:
www.industrimuseet.dk under Café Gaslight.

| forbindelse besag udenfor Industrimuseets dbningstid
kan Café Gaslight efter aftale indga i oplevelsen.

| weekender og pa helligdage kan Café Gaslights
udvalg vaere mindre, men der vil altid vaere en lun ret
eller en let frokost samt kage til kaffen.
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Light fra cafeen

Lunt

Der vil dagligt vaere mulighed for at vaelge mellem to
til tre lune retter, dog faerre i weekenderne. Det kan
for eksempel vaere med priser fra:

Frikadeller med rgdkal, rugbrad ................. 40 kr.
Mgrbradbgf a la creme ...l 50 kr.
Lun leverpostej m/ bacon og regdbeder........ 40 kr.
3 tarteletter m/hgns i aspages.................... 45 kr.
Dagens SUPPE . .ceeiiiiiiiiiiiiiiee e, 40 kr.
Godt bred

3 handmadder.........cccooviiiiiie, 36 kr.
Sandwichsbolle m / spaendende fyld .......... 40 kr.
Dagens kage, fra..........ccoeveiiiiiiiiie 10 kr.
Drikkevarer

Kaffe, te, .o 10 kr.
Varm Cacao .....ovvveeeeeeeee e 20 kr.
Vand ..o 15 kr.
Vin, flaske........ooo 150 kr.
Vin, 25l o 35 kr.
Dl 22 kr.
Special@l ... 45 kr.
Snaps, Rad Aalborg (2 cl)..ooovevii 20 kr.
1/2 flaske snaps .....ooooiiii 150 kr.

Besggsgrupper

Ta selv menuer

minimum 10 personer, skal bestilles i forve-

jen.

1950-eF MeNU ....ccevevieieeeememeenas
marinerede sild med karrysalat,

tarteletter med skinke, aerter og gulergdder,
frikadeller med varm kartoffelsalat og surt,
ost (skaereost, bukotrekanter), franskbrad/kiks,

syltet frugt

1960-eFf MENU ....cceevieeeeeememeenn s
marinerede sild med &g og tomat
tarteletter med hgns i asparges
oksebryst med flgdepeberrod

ost (skaereost, danablue, camembert),
bred og kiks, frugtsalat

1970-€r MENU ..coeeeeirieneirremerrrenarrenanns

fransk-

149 kr.

hjemmelavet hgnsesalat med ananasbund

mgrbradbaf med champignonsovs
roastbeef med remoulade/lag
ostebord (brie, gorgonzola, skaereost)
frugtsalet

Kaffebord
minimum 5 personer

Kaffebord ...
Kaffe/te

teboller + kringle

Kaffebord ...
kaffe/te

teboller + lagkage

Kaffebord ..........coooeiiiiii
kaffe/te
teboller+kringle+lagkage+smakager



